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Nach dem Todesfall eines Schülers der Berufsfachschule für Hotelmanag e-
ment entfªllt der ĂWiener Opernballñ an der Hotelfachschule Pegnitz.  
 

Wir bitten Sie um Verständnis d afür.  
 
 
 
 

 
 
 
 

Die Schüler des zweiten Ausbi ldungsjah rgangs  gestalteten kompetent und 
mit großem Engagement den Open Day 2012 an der B erufsfachschule für 
Hotelmanag ement am 04/02/2012.  
 

 

Begrüßungscocktail ab 10:30 Uhr im Foyer  
Informationen zur Beruf sausbildung im Raum 2  
 

11:00 Uhr: Präsentation der B erufsausbi ldung  
11:30 Uhr: Berufsfachschüler b erichten über Praktika  
12:00 Uhr: Informationen der Fachbereiche  
 

12:30 Uhr: Präsentation der Berufsausbildung  
13:00 Uhr: Beruf sfachschüler berichten über Praktika  
13:30 Uhr: Informationen der Fachbereiche  
 

Präsentatione n des 2. Ausbildungsjahrgangs  
Der gedeckte Tisch  
Showmixen an der Bar  
Kaffee und Kuchen im Restaurant  
 

Hausführungen um 12:30 Uhr und 14:00 Uhr  

nneewwsslleetttteerr--22001111//1122  
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Katharina Krauß, Absolventin der Hotelfachschule Pegnitz vom Juli 2005 
wurde vor zwei Wochen als Sommeli ère 2012  im ĂDer große n Restaurant  
& H otel Guide 2012ñ prªsentiert. 
 

Das gemeinsam mit ihrem Lebensgefährten Erich Schwingshackl im Rebli n-
gerhof -  Schwingshackl ESSKULTUR geführte Gourmetrestaurant wurde 
heute mit zwei Sternen im Gastronomieführer Micheli n ausgezeic hnet.  
 

Die Lehrkräfte der Hotel -  und Berufsfachschule Pegnitz durften in einem 
gemeinschaftlich verfassten Glückwunschschreiben an Katharina Krauß und 
Erich Schwingshackl herzlichst gratulieren. Die Auszeichnungen für dieses 
Gourmetrestaurant s ind eine gastgewerbliche A ufwertung für ganz Ba yern.  
 
 
 
 

Landwirte, Jäger und Metzger aus dem Landkreis haben sich zu der Intere s-
sengemeinschaft ĂBayreuther Land - Genuss von Wald und Weideñ zusam-
mengeschlossen. Zum Vermarktung sstart im Altenstädter Sc hloss in Pegnitz 
durfte die Hotelfachschule auf Einladung von Frau Christa Reinert -Heinz mit 
den Produkten der lokalen Erzeuger ein umfangreiches Speisenangebot pr ä-
sentieren .  

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Christa Reinert-Heinz und Wilfrid Desnoyer         Vorspeisenauswahl 
 

Wilfrid Desnoyer hat mit der Klasse  GS folgendes Menü zusammeng estellt:  
 

Geräucherte Rehkeule an Feldsalat mit Kartoffel -Speck -Dressing  

Rindertafelspitzsülze mit frischem Wurzelgemüse  an Creme - fraiche -Meerrettich  

Lammpastete mit Birnenchutney und Waldo rfsalat  
 

*  *  *  
 

Klare Wildessenz mit Kräuterklößen und Wirsingschöberl  

*  *  *  
 
 
 
 
 

Wildschwein -Sauerbraten mit Speck und Croutons, Rahmwirsing und Kartoffel -

Kürbis -Knödel  

Ochsenbeinragout  in dunklem Bier geschmort an Breze n-Knödel  

Schupfnudeln mit Pilze n und gebratener Färsenleber  
 

*  *  *  
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Weißbiertiramisu  

Blaubeerküchlein mit süßem Schmand  

Käsebrett aus der Region  mit frischem Buchauer Holzofenbrot  
 

Für den kompetenten Service sorgte Renate Kaiser ebenfalls mit den Fac h-
schülern der GS.  

 
 
 
 

Die Teiln ehmer des Wahlpflichtfachs Spanisch der Klasse GSH unterna hmen 
vom 12/10/2011 bis 17/10/2011 mit Br igida Janner Acero eine Exkursion 
nach Andalusien. Stationen der Reise w aren Madrid, Córdoba, Granada  und 
Sevilla. Besichtigt wurden unter anderem die berühm te ĂMezquita Catedral 
von C·rdobañ die ĂAlhambrañ in Granada, die Kathedrale Sa nta María de la 
Sede  und der Alcázar in Sevilla . 
 

Hotelbesichtigungen führten in das Fusion Hotel ĂEl EMEñ, das Hotel ĂAl-
fonso XIIIñ und einen der sehenswerten Par adores.  

 

Währ end eines kurzen Aufenthalts in 
Toledo konnten noch das Hotel ĂAlfonso 
VIñ, die Kathedrale und die Synagoge  
besucht werden.  
 
 

 
 
 
 

ĂDer GroÇe Restaurant & Hotel Guide 2012ñ prªsentiert in seiner neusten 
Ausgabe Katharina Krauß als Sommelière 2012. Die Abs olventin der Hote l-
fachschule Pegnitz vom Juli 200 5 ist IHK -  geprüfte Diplom -Sommelière.  
Bilder von Katharina Krauß mit ihrem Lebensgefährten Erich Schwingshackl 
im Reblingerhof -  Schwingshackl ESSKULTUR prägen die Front -  und Rüc k-
seite des Restaurant -  und Hotelführer s für Deutschland, Österreich, Schweiz 
und Südtirol .Interessierte finden das mit vier Hauben ausgezeichnete Re s-
taurant in 94505 Bernried  im Bayerische n Wald. Zusätzliche Informationen 
unter www.reblingerhof.de  

 
 
 
 

Die  Fachstufenklasse FS hielt sich ab dem 01/10/2011 im Rahmen einer 
Studienfahrt in Irland auf . Nachfolgend ein Reisebericht mit Bildern von  
Sinje Thiel.  
 

Die Fachstufe des Schuljahres 2011 flog am 1. Oktober 2011 in Richtung Norden, auf die grüne 
Insel Irland. Vom Ankunftsort Dublin aus, brachte der für die nächsten Tage arrangierte irische 
Busfahrer uns zu unserem vorerst ersten Ziel: nach Galway, an die Westküste. Nach der An-
kunft in einem einfachen, jedoch mit Liebe eingerichteten Hostel starteten wir mit typisch iri-
schem Essen in ���]�v���u���o�}�l���o���v���Z���•�š���µ�Œ���v�š���c�d�Z�����&�]�v�v���P���v�•�^�X���t�]�Œ���Á�µ�Œ�����v���v�]���Z�š�����v�š�š���µ�•���Z�š���µ�v����
die ersten Irish Stews und Fish & Chips lan�����š���v�����µ�(���µ�v�•���Œ���u���d�]�•���Z�Y 
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